SOCIAL DINING MENU (Februar)

6 RETTER I 3 SERVERINGER (FORRETTER - HOVEDRETTER - DESSERT) 475 kr.
10 RETTER I 5 SERVERINGER (SNACKS- FORRETTER- HOVEDRETTER- OST- DESSERT) 600 kr.

3 UDVALGTE SNACKS FRA KOKKENET
NV Champagne Brut 1'Universelle, Baron Albert, Frankrig

SALTET LAKS MED KARAMELLISERET BLOMKAL, MARCONAMANDLER OG FRISSESALAT
JORDSKOK I VARIATION, ABLE, VALNODDER OG KORVEL
OKSETATAR MED SVAMPE OG TYTTEBAR
2024 Sauvignon Blanc, J. de Villebois, Loire Frankrig

SVAMPEFARSERET ROKKEDAHL KYLLING MED SELLERIPURE OG SAUCE BLANQUETTE
BRAISERET OKSE MED TROFFEL, ROSENKAL, SYLTEDE GULE BEDER OG URTESKUM
2023 Cotes du Rhone “Le Reveur”, Guillaume Gonnet, Cotes du Rhone Frankrig

28 MDR THYBO MED BRUNET SMOR OG NASHI PARE
2015 Pinot Gris Clos St. Urbain, Zind-Humbrecht, Alsace Frankrig

MANGO & PASSION, YOGHURTCREME, CITRONCREME OG BAGT HVD CHOKOLADE
2023 Monbazilliac Chateau Rosseau, Monbazilliac Frankrig

LILLE SOCIAL MENU 750 kr.
6-RETTERS SOCIAL DINING MENU MED SURDEJSBROD & AABYBROSM@R AD LIBITUM
3 GLAS VINMENU SAMT FILTRERET VAND MED & UDEN BRUS UNDER HELE MIDDAGEN

STORE SOCIAL MENU 1000 Kkr.
10-RETTERS SOCIAL DINING MENU MED SURDEJSBROD & AABYBROSMOR AD LIBITUM
5 GLAS VINMENU SAMT FILTRERET VAND MED & UDEN BRUS UNDER HELE MIDDAGEN

EN AFTEN PA TEDDY 1.250 kr.
VALGFRI COCKTAIL MED RISTEDE MARCONA MANDLER
10-RETTERS SOCIAL DINING MENU MED SURDEJSBROD & AABYBROSMOR AD LIBITUM
5 GLAS VINMENU SAMT FILTRERET VAND MED & UDEN BRUS UNDER HELE MIDDAGEN
VALGFRI KAFFE ELLER THE MED AVEC

3- RETTES MENU FOR HELE FAMILIEN (Februar)

JORDSKOKKESUPPE MED BACON OG RISTEDE KERNER
ROKKEDAHL KYLLING MED STEGT VINTERGRONT, KARTOFFELPURE OG SAUCE

PANDEKAGER MED VANILJEIS OG CHOKOLADESAUCE
395 kr.

Vi forbeholder os retten til at &ndre eller tilpasse retterne lobende.
We reserve the right to make any changes.



