TEDDY /BY BJORN

RESTAURANTEN
VIN & ALKOHOLFRI PARRING

Vi sammensatter menuen, sa den passer til jeres retter

Vinene og Sparkling Tea kan kebes pa glas til 125 kr. eller som hele flasker til 550 kr.
De alkoholfrie kan kobes pa glas til 85 kr. eller som hele flasker til 425 kr.

3 glas vinmenu 350 kr. // 3 glas alkoholfri 295 kr.
4 glas vinmenu 425 Kkr. // 4 glas alkoholfri 375 kr.

5 glas vinmenu 500 Kr. // 5 glas alkoholfri 450 kr.

NV Champagne L Universelle, Baron Albert
Sparkling Tea, gron the med citrus, CPH Sparkling Tea, Danmark

3 snacks - Iberico gris med sort hvidleg // Crustade med rort krabbe // Gougéres med ostecreme
8

Stegt kammusling - blomkal - mandler - Baerii Gold caviar

2024 Timorasso Derthona, Colli Tortonesi, Cladio Mariotto, Piemonte, Italien

Chenin Blanc “Raisin”, Villebois, Loire Frankrig

3 slags forretter "Social dining” - Braendt laks med citronconfit / Kalsalat // Tatar pa okseinderlar

2024 Morillon Blanc, Chardonnay, Jeff Carrel, Sydfrankrig

Arensbak, citrongras & hvide blomster, Danmark

Glaseret havtaske - BBQ - graeskar - a&blesauce

2023 Chianti Classico Riserva D.O.C.G., Villa Antinori, Toscana, Italien

Pinot Noir "Raisin”, Villebois, Loire Frankrig

Oksebavette - selleripuré - troffel - sauce blanquette

Monbatzilliac, Chateau Rousseau, Frankrig

Kvadesaft, Van Nahmen

Mazarin - blommekompot - krystalliseret hvid chokolade - braendt marengs

Vi forbeholder os retten til at &ndre eller tilpasse retterne lobende.
We reserve the right to make any changes.



