
T E D D Y  / B Y  B J Ø R N  
R E S T A U R A N T E N   

N O V E M B E R  &  D E C E M B E R  
 

Menuerne skal vælges af hele bordet.  

Allergier og kostrestriktioner bedes meldt ved bestilling. 

Vi forbeholder os retten til at ændre eller tilpasse retterne løbende. 
 

 

Begynd aftenen med vores udvalgte snacks 

3 snacks -  Iberico gris med sort hvidløg // Gougeres // Friteret jordskok 125 kr / person 

 

4 – retters tallerkenanrettet menu 550 kr. 

Confiteret kalvebrissel – græskarpuré – hummerbisque - mandler 

Stegt torsk – blomkålspuré – gule beder - sennepssauce 

Canettebryst – selleripuré – dehydrerede rødbeder – sauce med lune krydderier 

Chokolademousse – lokale kirsebær – saltkaramel – brændte mandler 

 

6-retters social dining i 4 serveringer 550 kr. 

3 slags forretter ”Social dining” – Gravad laks med waldorff // Æbleskive med svampe og gl. knas // Tatar 

Stegt torsk – blomkålspuré – gule beder - sennepssauce 

Canettebryst – selleripuré – dehydrerede rødbeder – sauce med lune krydderier 

Chokolademousse – lokale kirsebær – saltkaramel – brændte mandler 

 

10-retters social dining i 6 serveringer 750 kr. 

3 snacks -  Iberico gris med sort hvidløg // Gougeres // Friteret jordskok 

Confiteret kalvebrissel – græskarpuré – hummerbisque - mandler 

3 slags forretter ”Social dining” – Gravad laks med waldorff // Æbleskive med svampe og gl. knas // Tatar 

Stegt torsk – blomkålspuré – gule beder - sennepssauce 

Canettebryst – selleripuré – dehydrerede rødbeder – sauce med lune krydderier 

Chokolademousse – lokale kirsebær – saltkaramel – brændte mandler 

 

Efter middagen kan tilvælges  

Kaffe eller the samt vores udvalg af petit four for 125 kr. / person 

Kaffe eller the samt vores udvalg af petit four og en valgfri avec for 200 kr / person   

 


