
T E D D Y  / B Y  B J Ø R N  
V I N O T E K E T   

N O V E M B E R  &  D E C E M B E R  
 

.          Vi anbefaler 3-4 serveringer pr. person          . 
Alle retter kan deles.    

Oplys gerne om allergener og kostrestriktioner ved bestilling. 

 

Menuer 
3-retters tallerkenanrettet menu  450 kr. 

Gravad laks med waldorf a´la Teddy 

… 

Canettebryst med selleripuré, stegt kål og andesauce 

… 

Chokolademousse med kirsebær & brændte mandler 

 

6-retters social dining i 3 serveringer 475 kr. 

Gravad laks med waldorf a´la Teddy 

Rillettes af duroc gris med selleriremoulade & cornichons 

Friterede jordskokker med svampecreme 

… 

Canettebryst med selleripuré, stegt kål og andesauce 

”Æbleflæsk” af Duroc secreto med bagte løg, timian og æbler  

… 

Chokolademousse med kirsebær & brændte mandler 

 

 

Vinmenu med 2 glas af sommelierens udvalgte på dagen 195 kr. 

 

 

 



T E D D Y  / B Y  B J Ø R N  
V I N O T E K E T   

N O V E M B E R  &  D E C E M B E R  
 

.          Vi anbefaler 3-4 serveringer pr. person          . 
Alle retter kan deles.    

Oplys gerne om allergener og kostrestriktioner ved bestilling. 

A´ la Carte kort 
 

Østers - Baby Kiss, Bretagne med spicy miso og ingefær - 1 stk. / 6 stk.                 25 kr. / 130 kr. 

10 g. Caviar, Gastro Unika Gold med kartoffelvaffel & creme fraiche  225 kr. 

Udvalg med marcona mandler, Illiada oliven & umodne ferskner  125 kr. 

Friterede jordskokker med svampecreme    95 kr. 

Gougeres med timianskum og piment d´espelette   95 kr. 

Iberico gris stegt på spyd med sort hvidløg    125 kr. 

Dåse med sardiner guisadas sauce, serveret med grillet citron  125 kr. 

Dåse med ansjoser i olivenolie, serveret med grillet citron   165 kr. 

Surdejsbrød med Aabybro smør ad libitum pr. person   25 kr. 

 

Gravad laks med waldorf a´la Teddy     135 kr.  

Oksetatar med jordskok, syltede bøgehatte og tête de moine   145 kr. 

Rillettes af duroc gris med selleriremoulade & cornichons    125 kr. 

 

Stegt torsk med blomkålspuré, gule beder & sennepssauce  245 kr. 

Canettebryst med selleripuré, stegt kål og andesauce  235 kr. 

”Æbleflæsk” af Duroc secreto med bagte løg, timian og æbler    235 kr. 

 

Dagens oste – se tavlen - serveret med knækbrød og marmelade - 1 stk. / 3 stk.      75 kr. / 150 kr. 

 

Profiteroles med vaniljeis og chokoladesauce    125 kr. 

Chokolademousse med kirsebær & brændte mandler   125 kr. 

Vaniljeis med caviar, olivenolie og krystalliseret chokolade   185 kr. 


